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REPUBLIGLUS TUMISIENNE

MINISTEET DE_L& S:NTE PUBLIQUE

RECTION LT L'HYGIENE LU MILIEU 2T
DZ L4 PROTLITION IE L'ENVIRONLEMENT

TUMIS, le 4q Janvier 15204
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CIRCULAIRE N" 03 / 91

COJETS 0 Profil ag poste 4 chef de sarvice Réniognal de 1'Hwaizne di #iiliey
2 a2 1'Assainissarent.

Afin de promouvolir les actions de prévention mendes
par les gervices rédgionaux d'Hygigne Jdu Milieu eb de
l'Assainissemant et en vue d'améliorer leur efficacité, j'ai
lI"honneur de vous rappeler dans ce gui suit le profil de poste
du Chef de Service Régional de 1'Hygigne du Milieu et de
l'Assainiszement établi conformément aux textes législatifs en
vigueur.

ACTIVITES GENERALES :

- Promotion de toute action visant l'amélioration des
conditions d'hygigne et de la santé environnementale au niveau
régional, en collaboration avec les départements et les
organismes concernds.

- Mise en ceuvre et suivi au niveau régional des
programmes d'hygi&ne et de santé environnementale &laborés au
niveau national.

- Supervision, inspection et suivi des activités des
hygifnistes au niveau régional et local.

-Encadrement technigue, formation continue, recyclage
et information des hygi®nistes chargés des activités d'hygiéne
et de santé environnementale au niveau régional.

-~ Promotion et mise en oeuvre des actions d'é&ducsation
saniteuire dans le domaine de 1l'hygigne et de 1la santé
environnementale.

- Recueil des données et mise en oeuvre des enguétes
et études éco-épidémiclogigques lides & ]l'hygiéne et & la santé
environnementale.

- Synthase, centralisation et exploitation: des
données relatives & 1'hygigne et 4 la santé environnementale au

niveau régional.

- Veiller A la tenue des fichiers au niveau régional
et local des données relatives a 1'hygiéne et & la santé
environnementale.

- Promotion et mise en oceuvre 'de§:iét et
recherches élaborées au niveau national EE%EEi?&Si% 1ﬁpyg1éne_;:
et 4 la santé environnementale. I 5
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- Contréle de l'application des toxtez leégislatifs et
réglementaires et des normies relevant de  l'nvgiéne et de la
santé environnementale,

- Participation au Comite d'tivgiéens Hospitaliere.

- Mise en oOruUvVIe des gtudes entomologiques,
supervision et assisztance technigue des programmes de lutte
anti-vectorielle.

- Participation aux programmes de lutte contre les
ECONOSES ..

- Etude des dossiers technigues relatifs a 1'hygiéne
et a la santé environnementales au niveau régional.

- Collaboration é&troite avec les autres intervenants
dans le domaine de la santé et notapment avec les Médecins de
circonscription pour la mise en oceuvre d'une approche globale
de la santé.

ACTIVITES SPECIFIQUES :

- HYGIENE HOSPITALLERE :

- Mise en oeuvre, é&xécution et suivi au niveau
régional du programme national d'hygieéne huspitaliare.

- Programmer, coordonner, contréler, éva;uer_ et
faire le suivi des activités en matiére d'hygiéne hospitaliére.

- Promouvoir, entreprendre et réaliser toute
recherche visant & connaitre et & prévenir les infections
nosocomiales.

- Centraliser les données relatives & 1l'hygiéne
hospitali2re et aux infections nosocomiales au niveau régional.




— Participer 2 1'éducation sanitaire et a 1la
formation continue du Fersonnel chargé de 1'hygigne
huspitaligre,

- Participer au  choix  des Produlks détergents,
pesticides et désinfectants utilisds en milien hospitalier.

-~ Participer aux réunions des commissions
spécialisées dans cs domaine, "

= LUTTE ANTI-VECTORIELLE :

- Exécution, assistance technique et suivi au niveau
régional du programme national de surveillance de ]la lutte
anti-vectorielle,

= Etudier, élaborer et contrSler 1'éxécution des
Plans d'action anti-vectorielle en collaboration avees les
départements concernéds.

= Cantréler Jleas matiérgs actives et l'efficacits des
Produits raticides, pesticides et désinfectants au niveau de la
commercialisation et de l'utilisation.

= Superviser 1'expérimentation des preoduits
Pesticides, raticides et désinfectants 3 usage domestique et
d'hygigne publique.

- Participer a l'élaboration des Programmes d'action
d'éducation sanitaire et de la formatian continue des
techniciens dans ces domaines.

- Contrdler 1'application des textes raglementaires
relatifs 4 la lutte anti-vectorielle.

= CONTROLE DES EAUX :

=~ Mise en oeuvre, assistance technique et suivi an
niveau régional des Programmes nationaux de surveillance de la
qualité des eaux de boisson, des-eaux-de-baignade et des eaux
‘usées en vue de contribuer & -lagéprévention des ~maladies
.d'origine hydrique. : A A RS 1




- Etude, surve=illance et cantréle de 1'éxdonution des
projets pilotes d'aménagement des points d'eau et
d'agsainigsement et vulgarisaticn des techniques simples et
appropriées dans ce domaine notamment en milieu rural.

- Contrdle, supervision, évaluation et suivi des
activités relatives 3 1'hygieéne des eaux.

= Promotion . et mise en oeuvre des actions de
recherche et d'étude relatives a la gqualité des eaux.

—SALUBRITE PUBLIQUE :

= Tenir a jour le fichier au niveau régional et local
de l'hygigne des établissements publiecs.

— Formation continue du personnel hygi“niste dans le
domaine de la salubrité publigue.

= Participation au programme d'éducation sanitaire
des manipulateurs des denrées alimentaires et du personnel
chargé de la manutention, du transport, du stockage de tout
produit destind & l'alimentation humaine.

- Supervision, contrdle, inspection et suivi du
personnel chargé de 1'hygiéne des &tablissenents publics,
touristiques et industriels et des collectivites publiques.

- Contréle du mode d'évacuation et du traitement des
déchets solides et liguides (domestiques et industriels).




= HYGIENE ALTMENTAIRE ;

- Mise en oeuvre, contrdle, et suivi des Programnes
de surveillance de’ la qualité des produits alimentaires
destinés & la consommation humaine au nivesc de l'importation,
de l'exportation, de la production, de la Eransfcrmation, de la
distribution, du stockage et de la conmercialisation,
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—- Participer & l'agrément des industries alimentaires
et des centres de conditionnement des fruits et des légumes.

- Assurer le contrdle sanitaire des fruits de mer
destinés a ]l'exportation et 3 la consommation locale.

- Contréler tous les produits alimentaires destinéds a
la consommation afin d'arréter les mesures utkiles pour la
protection de la santé du consommateur.

~- Programmer, é€laborer et participer aux séances de
formation continue du personnel hygiéniste et d'éducation
sanitaire de la population et des groupes professionnels dans
ce domaine .

= Veiller & l'application des normes et textes
réglementaires relatifs aux denrées alimentaires.



— SANTE ENVIRONNEMENTALE :

- Mlse en oveuvre, sulvi at contrdle de |'édxécution au
nNivean reégional et local dos Brogrammes  aationauz de  ganta
environnementale,

- Héalisatijieon des ftudes el enguébes  visant A
identifier les sources de peliution fixes Wt pobiles eb  a
gquantifier le niveau o'exposition des poebulations AuUX

différents polluants.
- Réalisation der ernguéhes sur les risfgues sanitalres
des polluante Iiés aux industries et aux zources rokiles.

= ContrGle des ruvens de lutke utilises contre les
pollutions et de lenr eFFfficuac . hé,

pry

— Elahoration Je ropports d'engudtey el des

recomandztionsg.

- Contrdle ef suyvnillance des niveaux fes ar liants
couvrants =t majours dans :'air, les eaux et les alimenls.

- CLonkrole de la tise en applicarion des norpes of
régiementat ions s& rapportant. 4 la lutte conbre Les podlntions
et 4 la sdcurité chimigue.

=~ Sensibilisation des autorités locales, régionalesg
el. des industriels au concept d: santé environnementalm.

= Bducation sanitaire de l1la populatica en cette
matisre

- Assistance Lechnicus aux autorile s o g les,
: _ ; : i
reégionales et aux industriels ~n matidre de vré.-isabion s
actions do santi environnementale.

— Participation a la planification % - la Tiise en
oeuvre, au  nivaan  régional, des  actions de o odveslisn an
matidre thes HAante envirannemenktale 5e rat fartant YRR
catastrophes. -



